
 
 
 

Classic Buffet 
 
 
 
 
 
 

Vorspeisen 
 
 

„Antipasti“ 
Gemischtes gegrilltes Gemüse 

(Paprika, Zucchini, Aubergine und Champignons) 
Zucchiniröllchen mit Thunfischcrème gefüllt 

 
***  

 
„Vitello Tonnato“ 

feine Kalbfleischscheiben mit Thunfischcrème  
Kapern und roten Zwiebeln 

 
***  

„Bruschetta“ 
geröstete Baguettescheiben 

mit Tomatenwürfeln an Knoblauch und Olivenöl 
 

***  
 

„Caprese“ ital. Strauchtomaten 
mit Mozzarella, Pesto und frischem Basilikum 

 
***  

 
gemischte Salate der Saison mit 

3 verschiedenen Dressings 
(Joghurt-, French-, Italian) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

Hauptspeisen 
 
 
 

Medaillons vom heimischen Schwein 
zart gebraten 

mit einer Gorgonzolasauce 
 

***  
 

Hähnchenbrustfilets 
natur gebraten 

mit einer Champignonrahmsauce 
 

***  
 

Lachssteak an einer leichten roten Pfeffersauce 
 
 
 
 
 

dazu reichen wir 
 
 

in Butter und Salbei angeschwenktes  
gemischtes Gemüse der Saison 

 
 

Kartoffelgratin 
 

Rosmarinkartoffeln  
 

Herzogin Kartoffeln 
 

Basmati-Wildreis 
 
 
 
 

Dessert 
 
 

Mousse au chocolat und Vanille-Mousse 
mit frischem Obstsalat und Schlagsahne 

 
 

 


